
Pressefacts - KO RYPH ÄE -  Olivenöl  

 
• KO RYPH ÄE ist vollkommen unabhängig, keinerlei Abnahmeverpflichtung gegenüber Bauern, Mühlen 

oder Abfüllern. Das ermöglicht uns ein Öl nach höchsten Qualitätsmaßstäben Ihnen jedes Jahr auf´s neue 
präsentieren zu können! 

• Das reine, naturbelassene Jahrgangsöl, Extra Nativ aus erster Kaltpressung in limitierter Menge. 
Dieses Olivenöl darf daher auch jedes Jahr naturbedingt anders schmecken! 

 

• Lieferung NUR einmal pro Jahr unmittelbar nach der Ernte (Ende Oktober bis Ende Februar). 
Der kürzeste Transportweg ohne lange Zwischenlagerung ist sehr wichtig. 

 

Vorselektiertes Jahrgangsöl wird bereits vor dem Ankauf  im Labor auf seine Qualitätsmerkmale 

getestet und zerifiziert. 

Das Olivenöl kommt immer nur von einer Quelle, ist weder m it  Frem döl, noch m it  Olivenölen  

anderer Regionen gem ischt . 

• Wir liefern keine gegen die Natur standardisierte, neutralisierte Einheitsware. 
 

 

Wi ssen sw er t es & Spez i a l i t ä t en  

   Alle Produkte aus dem Hause KORYPHÄE werden in reiner Handarbeit hergestellt 

 

• Kräuteroliven werden nur handverlesen und in Familienbetrieben nach unseren Rezepturen und 
ohne jegliche Konservierungsstoffe hergestellt. 

 
 

• Wildgewachsene Kapern in Olivenöl eingelegt und erhält den natürlichen Geschmack dieser Frucht. 
 

 
 

• Erlesenen Pasten werden aus ausschließlich vollwertigen, sonnengereiften Rohprodukten wie Eßoliven, 
Paprika und sonnengetrockneten Tomaten von Hand zubereitet. 

 
 

• Die Schlemmertomaten werden nach einem alten griechischen Rezept hergestellt und bleiben 
unvergesslich! Einmal gekostet, läuft Ihnen schon beim bloßen Gedanken das Wasser im Mund zusammen! 

 
 

• Zur Krönung von Speisen und Salate wurde der Balsam-Essig neu ins Programm aufgenommen, der hat mit 
dem herkömmlichen und hier Zulande bekannten Balsamico nichts zu tun. Ist anders und schmeckt anders. 
HQ- Produkt von Koryphäe.  
 

 

• Unsere Olivenöl-Seife wird nur aus Olivenöl, Wasser und Seifenstein über offenem Feuer gesotten und 
dannach gestochen, portioniert und getrocknet. Der Umwelt zu liebe Altbewährtes mit Qualität - 

     in Zeiten von Tensiden, Weißmachern und Frischedüften! 
 

 
 

Von der Mühle direkt  auf I hren Tisch, ist  die Philosophie von KORYPHÄE.Das Olivenöl 

 

 

Weitere I nformat ionen finden Sie unter www.koryphaee.com  

 


